Ratatouille - zutaten fiir 4 Personen

e 250 g Zucchini

e 1 kleine Aubergine

e 400 g Tomaten

e 2kleine Zwiebeln

e je 1rote und gelbe Paprikaschote
e 1-2 Knoblauchzehen

e 2 Stiele Basilikum, je 3 Stiele Thymian und Oregano, 1 Zweig Rosmarin
e 3-4 EL Olivendl

e 2 EL Tomatenmark

e 100-150 ml Gemusebrihe

e Salz, Pfeffer

So geht's:

Zucchini, Aubergine und Tomaten waschen, putzen und in Sticke schneiden.
Knoblauchzehen schalen und fein hacken. Zwiebeln schalen und in kleine Wiirfel
schneiden. Paprikas halbieren, putzen, waschen und in Stlicke schneiden.

Ol in einer Pfanne erhitzen. Zwiebel- und Paprikawiirfel darin 4-5 Minuten andiinsten.
Knoblauch, Ubriges GemuUse, Tomatenmark und gehackte Krauter einrihren und kurz
andunsten. Gemusebrihe nach und nach zugiel3en, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Das
Gemdise flur ca. 15 Minuten bei mittlerer Hitze garen. Ratatouille auf Tellern anrichten
und mit Gbrigen Krautern garnieren.

Dazu passen Reis und/oder frisches Baguette
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